附件4    

贺兰山东麓葡萄酒酵母筛选规范地方标准征求意见汇总处理表

	序号
	意见章条及原标准内容
	修改意见及依据
	提出单位
	意见处理

	1
	5.2 样本采集
	菌种的取样时间、地点、取样样本多少描述不够详尽 
	宁夏职业技术学院
	采纳。

新增了取样地点和取样量的规定，详见“5.2.1和5.2.3样本采集”。
新增了采样时间的规定“5.2.2.2”。

	2
	5.5.2 保藏方法
	菌种保存方法不够详尽，无法做到操作参考；
	宁夏职业技术学院
	采纳。

（1）在“2 规范性引用文件”中增加了“SN/T 2660  食品微生物实验室菌种保藏方法”；
（2）删掉了“3 术语和定义”中3个保藏方法的定义；

（3）保藏方法修改为“按照SN/T 2660-2010执行”，详见“5.5.2 保藏方法”。

	3
	全文
	标准撰写不够规范，内容不完整。
	宁夏职业技术学院
	采纳。

全文进行了规范修改

	4
	全文
	建议按照GBT1.1标准文本的格式的要求对标准格式等进行规范。
	宁夏回族自治区食品检测研究院
	采纳。

全文进行了规范修改

	5
	附录A-F
	建议按照标准文本的语言描述(尤其是附录)。
	宁夏回族自治区食品检测研究院
	采纳。

（1）全文进行了规范修改；

（2）删去了原附录A-F，新增“附录A 酵母菌株分离与纯化”。

	6
	1 范围


	建议将1范围中“本标准为贺兰山东麓葡萄酒酵母筛选与保藏提供依据。”删掉。
	宁夏回族自治区食品检测研究院
	采纳。

（1）在“1 范围”中新增了“本文件适用于宁夏贺兰山东麓葡萄酒产区。”

	7
	3.1 贺兰山东麓葡萄酒酵母
	建议 3.1对于贺兰山东麓产区建议增加经纬度，明确概念。
	宁夏回族自治区食品检测研究院
	部分采纳。

因为在“1 范围”中规定了“本文件适用于宁夏贺兰山东麓葡萄酒产区。”

	8
	4.2 环境与设施    
	4.2 中的场所缺准备间，用于配置培养基以及对培养基、器皿等进行灭菌。
	宁夏回族自治区食品检测研究院
	采纳。

在“4.2.2”中新增“准备间”，详见“4.2.2”。

	9
	文中5.2.2 和5.2.3.3 
	一些条款的内容建议细化:例如5.2.2 擦拭葡萄茎、叶、果实是直接在植株上进行?棉球放入无菌取样袋后如何操作?是否需要稀释?用什么稀释?②5.2.3.3 如何定义发酵结束?发酵液收集多少m,发酵液与甘油的混合物如何处理?是否需要稀释?用什么稀释?③附录 A 中天平的量感、移液器的规格、冰箱的温度等。
	宁夏回族自治区食品检测研究院
	采纳。

（1）“5.2.2”中新增规定了在“葡萄植株上”进行取样操作，并“密封保存”；

（2）删去了“5.2”节中关于样品稀释的内容，相应规定放在了附录A中。

（3）“5.2.3.3”新增规定了发酵结束阶段“发酵液中的还原糖含量符合GB15037中干型葡萄酒的要求”。

（4）删去了原附录A，相应规定按GB 4789.1执行，详见“4.3 实验设备”。

	10
	附录 B
	附录 B中样品预处理应描述具体步骤而是不写预处理的目的。培养基配置应规定使用的培养基(可以根据不同的目标菌规定不同的培养基)及配方，形态观察详细描述酵母的菌落形态、颜色、大小等
	宁夏回族自治区食品检测研究院
	采纳。

（1）删去了原附录B。

（2）新增“4.4 培养基和试剂”，按照GB4789.28 的规定执行。

	11
	6.1.2
	详细描述酵母的菌落形态、颜色、大小等
	宁夏回族自治区食品检测研究院
	采纳。

（1）在“6.1.2”节中新增了记录信息包括“菌落形态”的规定


	12
	附录C
	建议附录C应写纯化的具体操作步骤，而不是名词解释。
	宁夏回族自治区食品检测研究院
	采纳。

（1）删去了原附录C。

（2）在新修改的“附录A酵母菌株分离与纯化”中详细写出了“酵母分离与纯化程序”、“操作步骤”等。

	13
	
	
	
	其他修改：

（1）第2章新增规范性引用文件“GB4789.28”、“SN/T 2660”、“GB/T 15037”。

（2）第3章删去了“纯培养、菌种保藏、定期移植保藏法、甘油冻存保藏法、冷冻干燥保藏法”，新增“葡萄酒酵母”和“葡萄自然发酵”。

	
	
	酵母筛选涉及到的环境与设施应按照技术要求或引用或对其要求。如面积、筛选方式等具体化。化学试剂应注明级别。菌种，保藏管理设施设备，环境条件，档案管理应具体化。
	北方民族大学
	采纳

在4.2 环境与设施里进行了详细的添加，从4.2.3-4.2.6

已添加化学试剂级别

菌种保藏管理已添加5.5.3-5.5.7



	
	
	术语和定义中3.1葡萄酒酵母建议改为葡萄酒野生酵母。4.4培养基和试剂建议放到5.3培养基配置中去。5.4酵母菌株鉴定结合贺兰山东麓已有酵母鉴定相关基础，补充相关内容。
	宁夏农林科学院园艺所
	采纳

（1）已添加定义为野生酵母。

（2）已调整到5.4，并补充了相关内容。

	
	
	酵母筛选的单位能具备的条件。
	宁夏贺兰山东麓葡萄酒教育学院
	采纳

在4.2 环境与设施里进行了详细的添加，从4.2.3-4.2.6



	
	
	3.1葡萄酒酵母定义不精确，总体上不清晰，如何筛选？什么时间？怎么做应该加上一个流程。
	宁夏大学
	采纳

在5.2样本采集中进行了描述

	
	
	酵母菌株保藏应写明设备设施和条件。YPD的注解。贺兰山东麓葡萄酒酵母首先要划定区域，是否要在19504标准划定的区域
	保乐力加宁夏葡萄酒酿造有限公司
	采纳

（1）

（2）YPD注释已补充。

	
	
	该标准的地方特性和行业特性在编制说明中补充完善，补充完善与现行法律法规标准的关系，补充技术指标参数实验验证。
	宁夏清洁发展机制环保服务中心
	采纳

已修改编制说明

	
	
	编制说明中葡萄酒果酒通用分析方法GB15038。突出贺兰山东麓产区内的酵母筛选的特别技术要点，具体的气候条件要求。
	宁夏美御葡萄酒酿造有限公司
	采纳

已修改编制说明

标明所有菌株均需采集于贺兰山东麓产区

	
	
	
	
	


