

《贺兰山东麓葡萄酒酵母筛选规范》地方
标准编制说明

一、工作简况
（一）任务来源
[bookmark: _GoBack]2024年1月，受宁夏贺兰山东麓葡萄酒产业园区管委会委托，由西北农林科技大学召集专家开展本项目地方标准的具体编制撰写工作，按照《自治区市场监督管理厅关于征集2024年宁夏地方标准立项计划的通知》（〔2023〕1374号）和《宁夏回族自治区地方标准管理办法》要求，经过专家审核和初审等流程，同意了制定《贺兰山东麓葡萄酒酵母筛选规范》地方标准，结合宁夏贺兰山东麓葡萄酒产区酵母选育需求的实际情况，起草了《贺兰山东麓葡萄酒酵母筛选规范》的文本，标准由宁夏贺兰山东麓葡萄酒产业园区管委会提出并归口。
（二）起草单位
本标准项目主要承担单位：西北农林科技大学
协作单位为：宁夏贺兰山东麓葡萄酒产业园区管委会、宁夏贺兰山东麓葡萄酒产业技术协同创新中心、宁夏大学、宁夏张裕龙谕酒庄有限公司、宁夏西鸽酒庄有限公司、御马国际葡萄酒业（宁夏）有限公司、宁夏贺兰红酒庄有限公司、宁夏贺兰山卓德酒庄有限公司。
（三）主要起草人及分工
负责标准文本撰写：宋育阳、李文超
负责技术指导：刘延琳、秦义
负责参数论证研究：孙悦、白稳红、姜文广、廖祖宋 
负责资料收集与整理：姜 娇、陆  瑶、赵茜茜、
苏 莹、马文婷 
负责协调沟通：穆海彬、李方
二、制定（修订）标准的必要性和意义
葡萄酒酵母收集与保护是近年来世界葡萄酒微生物领域的研究热点，也是现代种业安全的重要组成部分。我国是微生物种质资源大国之一，其中发酵酒类微生物资源极为丰富。野生资源在长期的自然选择过程中形成对环境适应性强、抗逆性好、种类和变异复杂多样等诸多优良特点，为酵母发酵、葡萄酒品质调控提供了丰富的材料。我国虽是微生物种质资源大国之一，但未进入葡萄酒发酵酵母微生物种质资源强国行列。多数酵母种质资源尚未进行有效的开发利用，资源优势未能转化为产业优势。长期以来，我国葡萄酒行业完全依赖进口酵母，由此造成三大突出问题：一是我国长期依赖进口商业酵母，导致本土野生酵母种质资源未得到系统性的整理、保护以及研究利用。这一现状严重制约了我国葡萄酒微生物种业的快速发展。二是长期使用单一来源的进口酵母造成我国葡萄酒类产品的香气、口感等方面同质化严重，且国外针对欧洲地中海生态条件选育的酵母，无法满足我国大陆性季风气候条件下所产加工原料的多元化酿酒需求。三是我国葡萄酒产业，长期面临一个显著问题，即缺乏一个基于本土酿酒技术的广泛推广和应用体系。这一状况导致了技术话语权长期被国外企业和酿酒师所掌握，未能充分实现本土技术的自主发展和提升国际竞争力的问题。
宁夏贺兰山东麓葡萄酒产区，凭借其得天独厚的风土条件，孕育了种类繁多的葡萄酒酵母，为酿酒微生物的生存提供了理想的环境。然而，自然界中的葡萄酒酵母资源，唯有经过微生物学家在专业实验室中，利用先进的设备进行细致的分离和筛选工作，才能转化为可培养的菌种资源，从而具备实际应用价值。因此，菌种资源的采集与保藏，是探索和利用自然界葡萄酒酵母资源不可或缺的重要步骤。 
当前我国菌种筛选实验室主要集中在微生物菌种筛选与保藏方面，有相应的菌种筛选与保藏规范，但是没有统一标准的管理规范。为了推动葡萄酒酵母资源的收集、整理、保藏、管理的标准化、规范化、信息化，促进葡萄酒酵母资源共享和持续利用，建议性的指导葡萄酒酵母科研和产业机构进行葡萄酒酵母的筛选与保藏，拟定筛菌实验室的建设和管理规范的标准。
通过规范化酵母筛选流程，我们能够确保葡萄酒的品质得到保障；进而提升葡萄酒产业的技术水平和市场竞争力；同时，促进贺兰山东麓葡萄酒产业的可持续发展。此举为葡萄酒生产提供了标准化的参考依据；确保了消费者权益，提升了消费者对产品的信任度；并且显著增强了贺兰山东麓葡萄酒品牌的知名度和市场影响力。
三、主要起草过程
（一）成立起草组、确定分工
地方标准项目任务下达后，为了确保《贺兰山东麓葡萄酒酵母筛选规范》的科学性和实用性，标准起草单位专门组织了一支由葡萄酒行业专家、微生物学学者以及酿酒师组成的人员团队。在起草组成立之初，便明确了每个成员的具体职责和任务分工，确保每个人都能在自己擅长的领域发挥最大的作用。 
（二）收集资料
起草组成员广泛搜集了国内外关于葡萄酒酵母筛选的法律法规、政策文件以及标准规范。这些资料不仅全面覆盖了葡萄酒酵母的种类、特性、筛选方法，还深入探讨了葡萄酒发酵过程中的微生物生态学研究，以及酵母对葡萄酒品质影响的细致分析。
（三）编制标准草案
2024年2月，标准起草组对所收集的资料进行梳理、分析，编写了标准草案。
2024年3月，召开标准立项讨论会，结合贺兰山东麓地区的气候特点、土壤条件以及葡萄品种特性，对酵母筛选的各个环节进行了细致的规定。草案中不仅包括了酵母筛选的技术要求，还涉及了筛选过程中的质量控制和安全标准。讨论修改后形成标准征求意见稿，完成编制说明的编写。
（四）调研及征求意见
2024年4月—5月，起草组召开了立项讨论会，展开了广泛的行业调研工作。深入多家葡萄酒生产企业，广泛与资深酿酒师及技术骨干进行了深入的交流，邀请了来自行业内外的专家学者，对草案进行了评审工作，以确保所制定标准的全面性和前瞻性。
2024年10月—12月，本着科学严谨的态度，先后3轮征求了与酿酒微生物相关的多家单位意见并进行整理，采纳了20条意见，并根据采纳意见对标准文本进一步修改并形成了《贺兰山东麓葡萄酒酵母筛选规范》（送审稿）和编制说明，保证该标准的科学性和适用性。
（5） 报批审核
在充分吸纳各方意见后，起草组对标准草案进行了不断的修订和完善。随后，将修订后的草案提交给相关行业管理部门进行报批审核。 
四、编制原则和依据，与现行法律法规、标准的关系
（一）编制原则
1.科学性原则：确保筛选规范基于科学研究和实验数据，反映葡萄酒酵母的生物学特性。
2.实用性原则：规范应便于葡萄酒生产企业实际应用，提高生产效率和产品质量。
3.安全性原则：确保酵母筛选过程符合食品安全标准，不产生有害物质。
4.可持续性原则：鼓励使用环保、可持续的筛选方法，减少对环境的影响。
（二）编制依据
1.国内外相关研究成果和实际生产经验。
2.国家和地方相关法律法规、政策。
3.现行国际和国内葡萄酒生产标准。
4.质量管理体系和食品安全管理体系的要求。
（三）与现行法律法规、标准的关系
1.符合《中华人民共和国食品安全法》等相关法律法规的要求。
2.与《葡萄酒》（GB/T 15037）等国家标准相衔接。
3.参照GB 19489-2008 《实验室生物安全通用要求》等相关行业标准。
4.满足食品安全管理体系（HACCP）和ISO 22000要求。 
五、主要条款的说明，主要技术指标、参数、实验验证的论述
（一）主要条款说明
1.范围：本规范规定了贺兰山东麓葡萄酒酵母的筛选方法、技术要求、试验方法、检验规则以及标志、包装、运输和储存。
2.引用标准：本规范引用了国家相关标准和行业规定，以确保酵母筛选的标准化和一致性。
3.定义：明确了贺兰山东麓葡萄酒酵母的相关术语和定义。
4.筛选方法：规定了酵母样品的采集、处理、培养、筛选和保藏的具体步骤。
5.技术要求：包括酵母的纯度、活性等基本要求。
6.实验方法：详细描述了酵母筛选的实验操作流程。
7.检验规则：规定了酵母筛选结果的判定标准和检验程序。
8.标志、包装、运输和储存：规定了酵母产品的标识、包装材料、运输条件和储存要求。
（二）主要技术指标、参数、试验验证的论述 
1.技术指标：包括酵母的保藏、纯度检测、纯培养方法、定期移植保藏等关键指标。
2.参数：明确了酵母筛选过程中所需的各种实验参数，如菌种分离样品的来源、接收、传代、分离、复壮、使用等。
3.实验验证：通过实验室验证，对酵母的筛选效果进行评估，确保其符合贺兰山东麓葡萄酒酵母保藏的需求。
4.筛选效果评价：根据酵母的纯度、复核等综合指标，对筛选出的酵母进行评价和确认。
六、重大意见分歧的处理依据和结果
在《贺兰山东麓葡萄酒酵母筛选规范》的制定过程中，针对重大意见分歧的处理，依据以下原则进行：
1.科学性原则：以科学实验数据为依据，确保酵母筛选标准的合理性和准确性。
2.公共性原则：广泛征求行业专家、企业和相关部门的意见，确保标准的广泛性、公开性和适用性。
3.可行性原则：考虑实际生产条件和成本，确保标准在实践过程中可复制、可操作、可参考和可执行。
处理结果：
经过充分讨论和论证，根据上述原则，对重大意见分歧进行了以下处理：
1.对酵母筛选方法进行了优化，确保筛选结果的科学性和准确性。
2.综合各方意见，形成了统一的酵母筛选标准。
3.标准制定过程中，充分考虑了生产成本和贺兰山东麓葡萄酒产业实际需求，确保标准执行过程中的可行性。
最终，《贺兰山东麓葡萄酒酵母筛选规范》标准在充分尊重和吸纳各方意见的基础上达成一致。
7、 实施标准的措施及建议
1.制定培训计划：为酿酒师和相关从业人员提供培训，介绍《贺兰山东麓葡萄酒酵母筛选规范》标准，提高他们的专业技能和应用能力。
2.加强宣传推广：通过各种渠道宣传《贺兰山东麓葡萄酒酵母筛选规范》标准的重要性，提高行业内外的关注度和认可度。
3.定期评估和修订：定期对标准的实施效果进行评估，根据实际应用情况和科技进步进行修订和完善。
4.加强国际合作：与国际葡萄酒研究机构和组织合作，借鉴先进的酵母筛选技术和经验，提升标准的国际化水平。
八、知识产权说明
1.版权声明：《贺兰山东麓葡萄酒酵母筛选规范》的文本内容、图表、数据等所有形式的表达均受中国及国际版权法的保护。未经宁夏贺兰山东麓葡萄酒产业园区管委会和西北农林科技大学书面许可，任何单位和个人不得复制、分发、展示、执行、修改、翻译或用于商业目的。
2.知识产权归属：该规范由西北农林科技大学制定，知识产权归西北农林科技大学，使用权适用于由宁夏贺兰山东麓葡萄酒产业园区管委会位于宁夏贺兰山东麓葡萄酒地理保护区内的相关生产企业与研发机构。
3.免责声明：尽管西北农林科技大学在制定该规范时已尽最大努力确保信息的准确性和完整性，但不保证该规范中提供的信息在任何特定情况下都是准确无误的。西北农林科技大学不对因使用该规范而产生的任何直接或间接损失承担责任。
4.法律适用：该知识产权声明及《贺兰山东麓葡萄酒酵母筛选规范》的适用受中华人民共和国法律管辖。任何与该规范相关的争议将通过法律途径解决。
九、其他应说明的事项
采用国际标准ISO 22000，国家标准GB 2894-2008 等进行参照。
采标程度达到95%以上，确保了标准的先进性和实用性。
与国内外同类标准相比，本规范在酵母筛选的严谨性、筛选步骤的细致程度，以及筛选执行流程的可操作性、可重复性方面具有稳定水平，本产区的葡萄酒标准与国际知名产区的标准保持一致，且在若干关键指标上，本产区的标准更为严格。
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